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 ①  

（ユースＨＰからも閲覧いただけます） 

 
株式会社ユース ユース情報 

ユース情報のバックナンバーは 
ホームページをチェック！ 

【個人情報の取り扱いについて】アンケートに入力いただいた個人情報について情報サービスの改善・その他 
これらに付随する業務を行うために必要な範囲内において利用させていただきます。 

①経口    ②経管    

ＱＲコード読取り後 
グーグルフォーム 
に移ります 
アンケート所要時間 

各 2～3 分 
 

既製品おやつ 
手作りおやつの素 

 

各 10g×40 
 

梅風味  たまご風味  明太風味  うに風味   
 

 
さっぱり 
梅風味！ 

改定後の価格は 
担当営業より別途 
ご案内いたします 
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 ６月価格改定 

2024 

皆様よりいただいた回答を基に今後ユース情報において紹介する商品の参考に
させていただきます！たくさんのご回答・ご意見お待ちしております。 ２種類ご用意しております！ 

カタログのご依頼承り中です 

〈ご注文・お問い合わせは…〉  
株式会社ユース 

福岡市東区箱崎ふ頭 3 丁目 4-46 
TEL 092-641-3153 
FAX 0120-602-802 

 
担当：            

終売・休売品 
株式会社ユース 価格改定   

 

対象商品一覧を ＨＰに掲載中です 
 >>ＱＲコードを読み取りください 

グリア たんぱく質補給飲料 

たんぱくアクアスポーツ 600g 

梅風味 アレンジ例 

・おいしいスポーツ飲料風味 
・顆粒タイプ 
・1 袋で 60 杯分作れます 

＼梅風味そうめん／ 

  食事と一緒に 

  

すっきりとした味わいで 
しっかりたんぱく質を 

補給できます！  日常の水分補給に 

  

 

6 月 
配布開始！ 

様々なシーンでご使用いただけます！ 

ごはんにあうソース１袋（10g）で 

 
＼5 月 13 日新発売／ 

 

対象商品一覧をＨＰに掲載中です 

しあわせ家族 2024 

1 杯あたり（製品 10g） 
たんぱく質 5g 
エネルギー 36kcal  

>>ＱＲコードを読み取りください 

施設様への納入価格は各営業にお問い合わせください。 

日清オイリオ  米粥ゼリーの素 800g パン粥ゼリーの素 800ｇ 
少量で高エネルギー、たんぱく質が同時に補給できる 
粉末粥ゼリーの素。お湯に溶かして簡単に作れます！ 

 
お湯に溶かして簡単調理 

 
エネルギーとたんぱく質を同時補給！ 

ご愛顧いただき８年目 商品ブランド変更のお知らせ（移行期間～１２月） 
久屋メディカルフーヅ(株)の名前でお馴染みの冷凍完調品が、２０２４年４月より
「（株）メディカルキッチン」ブランドへと徐々に変更になっていきます。 
中身や規格に変更はありませんので、引き続きのご愛顧をお願いいたします。 

喫食率１００％を目指して、スタッフ一同より良いメニュー作りに取り組んでまいります！ 

ニュートリー 

【1 杯あたりの作り方】 
120ml のお水に本品 10g を溶かすだけ！ 
お好みで水の量は 100～150ml で調整 

1.2kg1.2kg1.2kg1.2kg////袋袋袋袋    

※日本摂食嚥下リハビリテーション学会嚥下調整食分類 2021（とろみ） ※「ソフティア S 1.2kg」は、ニュートリーポイントプログラム対象外となります。 

 運動中や運動前後 

  
 入浴前後 

  
 起床・就寝時 

  
もうしばらく お待ちください 

 

七夕行事食 アレンジメニュー キユーピー 

【作り方（1Ｌ分）】 
1.熱湯 950ml にイオンサポートスイートレモン味 75ｇを加え、 

泡だて器でよくかき混ぜます。 
2.かき氷シロップ(ブルーハワイ)50ml を加えてよく混ぜます。 
3.冷蔵庫で冷やし固めます。 
4.星型で抜いた黄桃やパイナップルをゼリーにのせます。 

【材料（1Ｌ分）】 
・イオンサポートスイートレモン味 75g 
・お湯 950ml 
・かき氷シロップ（ブルーハワイ） 50g 
・黄桃、パイナップル 適量 

ヘルシーフード 

各 75g（1Ｌ用） ※業務用規格もあります 

お湯または水で薄めるだけで 
だし本来の味・うま味がブレなく 
出来上がります！ 
だしをとる手間がかからず 
人手不足にも対応できます◎ 

ハンディブロス 

かつお 1000ml・500ml    
あわせ 1000ml      

（特定原材料等 28 品目及び魚介類） 

【使用方法】 
通常のだしとして 10～30 倍を目安にお湯 
または水で薄めてご使用ください。 
風味付けとして原液をそのままご使用ください。 

味わいシリーズ いりこだしパック 50g×5 

煮干しいわしを各種エキスでコーティングし 
食塩やうま味調味料で仕上げただしパックです。 
1 包(50g)で 10～15Ｌのだしがとれます。 

※イラストはイメージ 

【使用方法】 
沸騰したお湯(10L～15L)の中に 
だしパック 1 袋(50g)を入れ 
10～15 分間煮出したあと取り出します 

特定原材料等 28 品目 
及び魚介類 

マルハチ村松 おすすめダシ２選 使用感◎ 
＼希釈タイプ／ 

 



    

  

ハーバー研究所 オリゴワン飲料 各 125ml×24

・マスカット(＋ビタミンＥ) 
・オレンジ＆キャロット（＋食物繊維） 
・トロピカルミックス（＋鉄・カルシウム） 

1 本あたり 
乳糖果糖オリゴ糖 3.0g 配合 

ハウスギャバン おいしくせんい りんご・もも・うめ 61g 

旭松食品 五目玉子焼き 食物繊維入り 500g 

マルハニチロ 北海道産山芋とろろ（食物繊維入り） 300g 

カセイ食品 葛こごり あずき 50g 

 

旭松食品 ソフトこうや豆腐 食物繊維入り」  

北海道産の長芋使用。 
風味が良く強い粘りが特長です。 
１袋あたり食物繊維 30g 
 

５種類の具材入りで彩りがきれいな玉子焼き。 
難消化性デキストリンと大豆加工品入りで 
食物繊維が豊富！100g あたり食物繊維 3.1g 

ふっくら柔らかく炊き上げた 
ひとくちサイズのこうや豆腐の含め煮です。 
100g あたり食物繊維 3.8g 
 

(ブイ・クレス ビオ) 

なめらかなゼリータイプ！ 

全３種類 ピーチ ラ・フランス キャロット 

ピーチ 

乳酸菌入り！ 

手軽に飲めるドリンクタイプ♪ 
各 125ml×30 ブイ・クレス BIO    

ラ・フランス 
●飲み込みにやさしい食感 

コード０ｊ相当のゼリー 
●12 種類のビタミンと鉄、亜鉛 

セレンなどのミネラルを配合 
●乳酸菌「E.フェカリス」を 

加熱殺菌菌体で 6,000 億！ 
●自然な甘さのピーチと 
  さわやかな風味のラ・フランス 

「ゼリー」と「こしあん」の二層デザート。 
食物繊維 5g と亜鉛 5g 配合。 
和菓子感覚でおいしく補給できます。 

※あずき味以外は 120 個単位の販売になります 

500g（30 個）×2 （20 切カット済み） 

6 月以降在庫無くなり次第順次切り替え 
うめ味見た目の変更有り 
口腔残渣の確認がしにくいとのご意見より白濁化 
 

1 個で食物繊維 7g その他プリンテイストが２種類あります 

冷凍品 

冷凍品 

冷凍品 

舌でつぶせる 

バランス 手作り粉末 おやつシリーズ 1 袋 150g(10 人前) 
出来上がり約 700g ①小袋タイプ(約 10 人前) 

②不足しがちな栄養素を強化  
③アレンジ可能 

ポットのお湯と牛乳で 
簡単に作ることができます！  

＼今月のおすすめはこちら／ 

夏のデザートに！アレンジレシピ＆夏向け商品 

ギュッと完熟 510g（30 個） 
白桃・りんご・和梨 

 
カルカロアイスバニラ 50ml 
 

 ＼少量高カロリー／ 

トーニチ  

●食欲がない時の栄養補給として 
●栄養補給のためのデザートとして 

1 個あたり 
エネルギー100kcal 
カルシウム 200mg  

爽やかなバニラアイスです 
        

ご注文は 
１個～承ります！ 

2kg 
500g 
8g×40 

製品 8g あたり 
乳糖果糖オリゴ糖 
3.2g 含有 

手軽に毎日摂れ、ビフィズス菌を増やします 
 

トーニチ  

やさしく・おいしく 
福福杏仁・サンサンマンゴープリン   

乳糖果糖オリゴ糖の働き 

美味しいカットフルーツ風デザートです 

舌でつぶせる 
カロリープリン 55g 
 

カセイ食品  

ちょっと贅沢に２層プリン  

カフェラテ・チョコレート 

ハーバー研究所 水溶性食物繊維 1kg 

料理や飲み物に混ぜるだけ。 
でんぷんから酵素の力で生まれた 
水溶性食物繊維（イソマルトデキストリン） 

小さじ１杯 
食物繊維 2.3g 
（製品 2.9g） 

溶けが良く 
味や色がほとんど変わらない 

フードケア フードケア食物繊維パウダー 1.5kg 

２種類の高発酵性 
水溶性食物繊維で 
ダブルのチカラ！ 

数ある食物繊維の中でも善玉菌の 
エサになりやすい 
高発酵性のプレバイオティクス 

太陽化学 サンファイバーAI  1kg・6g×30 

太陽化学 サンファイバープラス  6g×30 

スティック１包 
食物繊維 5g 

（製品 6g） 

プロバイオティクス（酪酸菌）  
プレバイオティクス（グァーガム分解物） 

グァー豆とイヌリンからうまれた 
水溶性食物繊維。ガンコなカチカチ 
をやわらかくしてすっきりをサポート 

グァーガム分解物に生きたまま腸に届く 
「酪酸菌」を配合した“シンバイオティクス” 

１包で水溶性食物繊維と酪酸菌が両方摂れる 
スティック１包 
食物繊維 5g 

（製品 6g） 

ハーバー研究所 オリゴワンオリゴ糖シロップ 

スティック１包 
食物繊維 5.7g 

（製品 6.25g） 

食物繊維に 
オリゴ糖をプラス 

1 包で 1g のフラクトオリゴ糖と 
とうもろこし澱粉からつくられた 
水溶性食物繊維（難消化性デキストリン） 

おなかにいいこと始めませんか？ 

1 個あたり 
エネルギー175kcal 

亜鉛 6mg  

プロバイオティクス 

１袋で 50 杯分（10Ｌ）作れます！ 

乳酸菌配合 

1 杯（10g）あたり乳酸菌 200 億個配合。 
整腸効果・排便促進効果の認められる 
免疫活性に優れた『フェカリス菌 EC-12 株』を使用しています！ 
乳酸菌（EC-12）は、乳酸菌を培養した後加熱殺菌しています。その為お腹の中で 
増えることはありませんが、お腹の中での安定性、生理活性が高くなっています。 

・牛乳が苦手な方のカルシウム補給に！ ・排便コントロールの一環に！ ・おやつのバリエーション追加に！  （とろみをつけたり、ゼリーもおすすめ！）  

プレバイオティクス 

製品 10g を 200ml の水 or お湯で溶解  １杯あたり 
約 27.5 円 

ホリカフーズ 食物せんい 500g 分包 6g×30 規格もあります 

小さじ１杯 
食物繊維 1.4g 
（製品 1.7g） 

水に溶けやすく 
色や味が変化しにくい 
還元難消化性デキストリン 

水によく溶け 
色・味・においが 
ほとんど気にならない 

カセイ食品 オリゴ in ファイバー 6.25g×60 

小さじ１杯 
食物繊維 2.5g 
（製品 3.0g） 

食事の風味に 
影響が出にくいタイプ 

食事や飲料に加えて手軽に食物繊維補給。 
とうもろこしからできた 
水溶性の食物繊維（難消化性デキストリン） 

太陽化学 サンファイバー  1kg・180g・6g×30 

スティック１包 
食物繊維 5g 

（製品 6g） 

100％グァー豆から生まれた 
体にやさしい水溶性食物繊維 

ニュートリー  
プレバイオティクス  食物繊維・オリゴ糖入りのおすすめ商品 

１・２月に実施しましたユース情報アンケートで 
ご要望の多かったテーマを特集します！ 

 
腸内細菌の数は年齢とともに変化し、高齢になるにつれてビフィズス菌の数はどんどん減少していきます。 
腸内環境を整えるために欠かせない、善玉菌と善玉菌のエサとなる食物繊維・オリゴ糖などの商品をまとめてご紹介します！ 
 

使い方いろいろ 

名糖産業 カルシウム入り乳酸菌ウォーター500g 

福福杏仁（Ca・食物繊維入り） 
サンサンマンゴープリン（Ｃａ・Ｆｅ・食物繊維入り） 

3 個でエネルギー80kcal 
鉄分 6.0mg 

カフェラテ +カルシウム 250mg 
チョコレート +鉄 7mg 

本格的スイーツの味わい 

 ＼少量高カロリー／ 

ご注文は 
１個～承ります！ 

１ 福福杏仁とサンサンマンゴープリンを作り方通りに作る 
２ カップ半分に福福杏仁を流し入れ、冷蔵庫でよく冷やし 
  固める 
3 ２にサンサンマンゴープリンを流し入れ冷蔵庫でよく冷 
  やし固め、お好みでクコの実を飾り完成！ フルーツシロップ福福杏仁  

豆乳マンゴープリン  

善玉菌である乳酸菌やビフィズス菌を摂ることで善玉菌の数を増やし、腸内フローラのバランスを改善することで 
体にいい働きをします！下痢・便秘の予防、腸内環境の改善、免疫力の回復、腸内の感染予防など・・・ 

食物繊維・オリゴ糖は善玉菌の栄養源となり、一緒に摂ることで腸にもともといる善玉菌を増やします！ 

※クルミ&ごま、アーモンドキャラメル、メープルは 
120 個単位の販売になります。 

学会分類 

2021    2-2 相当 

各 77g 


